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Les  art isans du vrai
Événement

—.—



L e s  p â t i s s e r i e s  s a l é s
— . —

PA I N  S U R P R I S E 
C H A R C U T E R I E  -  F R O M AG E

( E N V I R O N  5 4  P I È C E S )
Triangles de pain maison accompagnés de rosette,

jambon de pays, terrine de campagne,
fromages frais aux herbes et tranches d’emmental

4 5  €
— . —

PA I N  S U R P R I S E  S A U M O N
( E N V I R O N  5 4  P I È C E S )

Triangles de pain maison
accompagnés de beurre citronné

et saumon fumé
5 0  €
— . —

TO U R T E  D U  PA N T H É O N
( À  PA R TAG E R  F R O I D  O U  À  R É C H A U F F E R )

Farce de porc et de volaille assaisonnée, agrémentée de pistaches, poêlée de champignons, 
tombée d’oignons (et gelée au Porto pour la tourte froide)

2 9, 5  €  l’unité
1 5  €  la 2/1 unité
7, 5  €  le quart

— . —

N AV E T T E S
Petit sandwichs de pain italien garnis de jambon emmental, 

mousse de canard, fromage frais, poulet crudité, 
chair de crabe, jambon de pays, thon crudités, 

tomate mozzarella, saumon
3  €  la pièce

— . —

P E T I T S  F O U R S  S A L É S
Quiche Lorraine, quiche poireaux, 

quiche saumon, croque monsieur, tarte tomate, 
gougères, tourte, feuilleté saucisse

6 0  €  le kilo
— . —



PÂT É  E N  C R O Û T E
Farce de porc et de volaille assaisonnée, agrémentée de pistaches, 

poêlée de champignons, tombée d’oignons et gelée au Porto
4 9  €  le kilo

— . —



L e s  c r é a t i o n s  p â t i s s i è r e s
— . —

L E  F R A I S I E R  O U  L E  F R A M B O I S I E R
Biscuit léger, crème mousseline à la vanille 

 fraises ou framboises fraîches et pâte d’amande pistache.
3 0  €  4 pers.  I  4 5  €  6 pers.  I  6 0  €  8 pers. 

— . —

L E  S A I N T - H O N O R É
Pâte feuilletée et choux caramélisés garnis de crème diplomate, 

chantilly vanille, parsemée d’amandes effilées grillées.
2 8  €  4 pers.  I  4 2  €  6 pers.  I  5 6  €  8 pers. 

— . —

L E  PA S S I F LO R E
Sablé breton à la fleur de sel, biscuit amande coco, mousse 

bianco, crémeux aux fruits de la passion et mangues pœllées.
2 8  €  4 pers.  I  4 2  €  6 pers.  I  5 6  €  8 pers. 

— . —

TA R T E  C R O Q U E M B O U C H E
Pâte sablée amande, crème d’amande glacée de nappage 

caramel. Choux craquants caramélisés garnis
de crème vanille, meringues fondantes.

4 0  €  4 - 6 pers.
— . —

L’ É L É GA N T
Biscuit chocolat imbibé cacao. Mousse chocolat noir 

intense 75 % origine Pérou, cœur crémeux vanille et grué 
de cacao. Meringue fondante au chocolat.

3 0  €  4 pers.  I  4 5  €  6 pers.  I  6 0  €  8 pers. 
— . —

L A  F E U I L L E T I N E  P R A L I N É E
Dacquoise feuilletée noisette,

ganache et chantilly chocolat au lait caramel, 
feuilles de chocolat noir.

2 8  €  4 pers.  I  4 2  €  6 pers.  I  5 6  €  8 pers. 
— . —



L e s  c r é a t i o n s  p â t i s s i è r e s
— . —

L e s  c r é a t i o n s  p â t i s s i è r e s
— . —

L E  M I L L E F E U I L L E  VA N I L L E  B O U R B O N
Pâte feuilletée caramélisée, sablé praliné gourmand,

garnie de crème légère vanille Bourbon.
2 8  €  4 pers.  I  2 8  €  6 pers.  I  5 6  €  8 pers. 

— . —

PA R I S - B R E S T
Pâte à choux garnie de crème mousseline pralinée. 

Amandes et noisettes caramélisées.
2 8  €  4 pers.  I  2 8  €  6 pers.  I  5 6  €  8 pers. 

— . —

L E  PAV É  D U  PA N T H É O N
Dacquoise noisette, crème au beurre pralinée amande 

noisette, crème au beurre café et nougatine.
2 8  €  4 pers.  I  2 8  €  6 pers.  I  5 6  €  8 pers. 

— . —

L E  M I L L E F E U I L L E  F R A M B O I S E
Pâte feuilletée caramélisée, sablé praliné gourmand,
garnie de pulpe de framboise, framboises fraîches 

et crème légère vanille Bourbon.
3 0  €  4 pers.  I  4 5  €  6 pers.  I  6 0  €  8 pers. 

— . —

L E  CA S S E - N O I S E T T E
Meringue noisette, crème pralinée,

pommes fondantes au yuzu.
Taille unique 

3 0  €  4 pers.
— . —

L A  D I VA
Pâte à choux garnie, soit chocolat, café, vanille ou caramel, 

posée sur un fond de pâte sablée et crème d’amande.
Taille unique 

4 5  €  6 pers.
— . —



L e s  t a r t e s
— . —

TA R T E  F I N E  A U X  P O M M E S
Pâte feuilletée, pommes fines,

zeste d’orange.
2 2  €  4 - 6 pers. 

— . —

TA R T E  F R A M B O I S E S
Pâte sablée, crème d’amande et crème diplomate

à la vanille. Framboises fraîches.
3 5  €  4 - 6 pers.

— . —

TA R T E  Y U Z U
Pâte sablée amande, crème au jus de yuzu bio

de l’île de Shikoku et biscuit mœlleux citron-yuzu.
3 0  €  4 - 6 pers. 

— . —

TA R T E  C R O Q U E M B O U C H E
Pâte sablée amande, crème d’amande glacée de nappage 

caramel. Choux craquants caramélisés garnis
de crème vanille, meringues fondantes.

4 0  €  4 - 6 pers.
— . —

TA R T E  C H O C O L AT
(avec petits choux chocolats)

Pâte sablée amande, 
mœlleux chocolat noir 70 % Vietnam.

2 8  €  4 - 6 pers.  I  4 2  €  6 - 8 pers.
— . —

CA R R É  PA M P L E M O U S S E
Pâte sablée amande, crème de noisette au sucre d’Okinawa 

(sucre non raffiné du japon).
Pamplemousse rôtie au miel et biscuit Streusel

2 2  €  3 pers.  I  3 0  €  4 - 6 pers.
— . —



 TA R T E  F E U I L L E T É E  A U X  F R U I T S
Pommes fondantes, poires amandes, abricots ou griottes pistaches.

(Les fruits peuvent varier au cours de la saison)
2 5  €  4 pers.   I  37  €  6 pers. 

— . —



L A  P I È C E  M O N T É E  D E  M A R O N I S
(à commander une semaine avant)

6 0  €  Petit modèle (environ 25 pièces)
1 4 4  €  Moyen modèle (environ 60 pièces)
2 4 0  €  Grand modèle (environ 100 pièces)

— . —



L e s  P i è c e s  M o n t é e s
— . —

L A  P I È C E  M O N T É E  T R A D I T I O N N E L L E
(à commander une semaine avant)

Nougatine confiseur amande noisette décorée de glace royale, choux craquants caramélisés garnis de crème vanille Bourbon
8 0  €  Petit modèle (environ 30 choux)

2 0 0  €  Moyen modèle (environ 75 choux)
3 2 0  €  Grand modèle (environ 120 choux)

— . —



L e s  M a ro n i s
— . —

P E T I T S  M A R O N I S
Biscuit mœlleux macaron garnis d’une crème onctueuse : 

chocolat, vanille, café, caramel, pistache, cassis, framboise, citron
1 , 9 0  €  la pièce

1 6  €  la réglette de 8 pièces  I  3 2  €  la réglette de 16 pièces
— . —



L e s  M i g n a r d i s e s
— . —

P E T I T S  F O U R S  F R A I S
PETIT PLATEAU

2 3  €  (environ 15 pièces)

MOYEN PLATEAU 
3 9  €  (environ 26 pièces)

— . —



L e s  b i s c u i t s  d e  v o y a g e
— . —

CA K E
VA N I L L E  É C L AT S

D E  CA S S I S
1 9, 5 0  €  6/8 pers.

— . —

PA I N
D E  G Ê N E S

1 2 , 5 0  €  6/8 pers.
— . —

CA K E
VA N I L L E  É C L AT S

D E  CA S S I S
1 9, 5 0  €  6/8 pers.

— . —

CA K E
C H O C O L AT

1 9, 5 0  €  6/8 pers.
— . —

CA K E
F R U I T S  C O N F I T S
1 9, 5 0  €  6/8 pers.

— . —



L e s  b i s c u i t s  d e  v o y a g e
— . —

 TA R T E  F E U I L L E T É E  A U X  F R U I T S
Pommes fondantes, poires amandes, abricots ou griottes pistaches.

(Les fruits peuvent varier au cours de la saison)
2 5  €  4 pers. 
37  €  6 pers. 

— . —



TA R T E  F I N E  A U X  P O M M E S
Pâte feuilletée, pommes fines,

zeste d’orange.
2 2  €  4 - 6 pers. 

— . —

TA R T E  F R A M B O I S E S
Pâte sablée, crème d’amande et crème diplomate

à la vanille. Framboises fraîches.
3 5  €  4 - 6 pers.

— . —

TA R T E  Y U Z U
Pâte sablée amande, crème au jus de yuzu bio

de l’île de Shikoku et biscuit mœlleux citron-yuzu.
3 0  €  4 - 6 pers. 

— . —

TA R T E  C R O Q U E M B O U C H E
Pâte sablée amande, crème d’amande glacée de nappage 

caramel. Choux craquants caramélisés garnis
de crème vanille, meringues fondantes.

4 0  €  4 - 6 pers.
— . —

TA R T E  C H O C O L AT
(avec petits choux chocolats)

Pâte sablée amande, mœlleux chocolat noir 70 % 
Vietnam.

2 8  €  4 - 6 pers.  I  4 2  €  6 - 8 pers.
— . —

CA R R É  PA M P L E M O U S S E
Pâte sablée amande, crème de noisette au sucre 

d’Okinawa (sucre non raffiné du japon).
Pamplemousse rôtie au miel et biscuit Streusel

2 2  €  3 pers.  I  3 0  €  4 - 6 pers.
— . —



L e s  t a r t e s
— . —

 TA R T E  F E U I L L E T É E  A U X  F R U I T S
Pommes fondantes, poires amandes, abricots ou griottes pistaches.

(Les fruits peuvent varier au cours de la saison)
2 5  €  4 pers.   I  37  €  6 pers. 

— . —
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